DEJEUNER

Lundi 19 Janvier 2026

Arachide Céleri Crustacés Féggﬁ: Gluten dggngn e Llégg)/s e Lupin Mollusque | Moutarde Oeuf Poisson Soja Sulfites
Quiche aux fromages X X X X
Boulette de ble fagon thai T X T T T T X
Saute de poulet a la creme T T X X T T T T X
Petits pois bio (*) T
Kiri bio X
Fruit bio
Mardi 20 Janvier 2026
Arachide Céleri Crustacés Féggﬁ: Gluten dggngn e Llégg)/s e Lupin Mollusque | Moutarde Oeuf Poisson Soja Sulfites
Macédoine mayonnaise T X X X
Quenelle bio nature sauce tomate T T X T X T
champignons(pg)
Riz bio pilaf T
Camembert bio X
Compote bio pommes poires
Jeudi 22 Janvier 2026
Arachide Céleri Crustacés Féggﬁ: Gluten dggngn e Llégg)/s e Lupin Mollusque | Moutarde Oeuf Poisson Soja Sulfites
Coleslaw T T X T X X T T X
Filet de colin aux 4 epices T T T X T T X T
Saucisson lyonnais X X
Pommes vapeur persillées T T T T T T T T
Six de savoie X
Fruit de saison Bio (*)

Compte tenu de nos modes de fabrication, des traces d'allergénes sont possibles.
Allergenes : Céleri, crustacés, fruits a coques, gluten, graine de sésame, lait/lactose, lupin, mollusque, moutarde, oeuf, poisson, soja, sulfite (E220/E228).

7/01/2026 8:08:52 305 Allergénes en tableau par semaine 172

Fusion



Vendredi 23 Janvier 2026

Arachide Céleri Crustacés Féggﬁ: Gluten dggaégzsm e Llégg)/s e Lupin Mollusque | Moutarde Oeuf Poisson Soja Sulfites
Salade verte bio X X
Bouchee panee de ble epinard emmental T X X T T T
Sauté de boeuf (*) T T X T T T T T X
Haricots verts bio persillés T T T T T T T T
Yaourt nature bio X
Cookie maison T X T X

Compte tenu de nos modes de fabrication, des traces d'allergénes sont possibles.
Allergenes : Céleri, crustacés, fruits a coques, gluten, graine de sésame, lait/lactose, lupin, mollusque, moutarde, oeuf, poisson, soja, sulfite (E220/E228).

7/01/2026 8:08:52 305 Allergénes en tableau par semaine 2 /2

Fusion



