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RESTAURANTS Du: 24/03/25

SCOLAIRES Au: 28/03/25

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Salade de pâte . Radis Salade 

Bio Pamplemousse beurre verte

. . . Bio

Bouchée Cassoulet Sauté Dauphinois

de blé épinard garni de poulet de

emmental s/v : nugget's de poisson poisson

s/v : Haricots blc à la tomate s/v : omelette .

Haricots beurres aux Petits pois .

Bio mogettes carottes .

persillés de vendée . .

Yaourt fermier* Kiri* Comté* Six

nature Bio AOP de savoie

Fruit* Crème vanille Tarte aux Fruit

Bio Bio pommes maison .

Nos menus sont établis dans le cadre du PNNS (Plan National Nutrion Santé) en collaboration avec un diététicien. Au repas,  tous les jours du pain Bio.

Menu prévisionnel  établi sous réserve de modifications de dernière minute, consultable sur le portail famille.

Pour les enfants inscrits en mode « sans viande » (s/v) le remplacement est indiqué après la mention s/v (le remplacement est assuré par du poisson, un produit à base d'œufs ou de protéines végétales).

Affichage des allergènes en annexe. L'origine des viandes est affichée dans le restaurant scolaire.

* "Aide  UE à destination des écoles"

VILLE DE BRIGNAIS

Cuisine centrale 28 BD de Schweighouse / Tél : 04.78.05.59.52
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