RESTAURANTS
SCOLAIRES

vty

:

Semaine

Du: 10/03/25
Au: 14/03/25

il & T

Salade de Coleslaw Salades mélangées Potage
pommes de terre (carotte rapée Bio Dubarry
. et chou blanc) . (chou-fleur)
Filet de Kefta Emincé Quenelles
colin oriental de volaille sauce tomate
pané végétarien .
. . s/v : nugget's de poisson
Haricots Semoule Légumes Petits pois
verts Bio Pot au feu Bio
Bio . . .
Yaourt aromatisé Emmental* St Bricet Camembert
Bio Bio ‘
y J
Bugnes Flan vanille Compote pommes Fruit* %
. . Bio Bio
Nos menus sont établis dans le cadre du PNNS (Plan National Nutrion Santé) en collaboration avec un diététicien. Au repas, tous les jours du pain Bio. VILLE
" o o ) o I e DE
enu prévisionnel établi sous réserve de modifications de derniére minute, consultable sur le portail famille.
Pour les enfants inscrits en mode « sans viande » (s/v) le remplacement est indiqué aprés la mention s/v (le remplacement est assuré par du poisson, un produit & base d'ceufs ou de protéines végétales). *

Affichage des allergénes en annexe. L'origine des viandes est affichée dans le restaurant scolaire.

*"Aide UE a destination des écoles"
VILLE DE BRIGNAIS

Cuisine centrale 28 BD de Schweighouse / Tél : 04.78.05.59.52
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